
 
 

MENU DE SAINT VALENTIN  
59€ 

 
Velouté façon Cappuccino, Carotte et Gingembre, 

Ecume Iodée 
 

≈ 
 

Duo de Foie Gras : 
Terrine Marbrée au Pesto de Truffe 

Escalope Poêlée en Macaronade de Pain d’Epices, 
Chutney et Brioche Toastée 

 
≈ 
 

Consommé de Homard 
Cuit à la Vapeur d’un Bouillon, 

Citronnelle et Agrumes  
 

≈ 
 

Médaillon de Mignon de Veau 
en Chapelure de Noix, 

Jus Miellé et Piment d’Espelette 
 

≈ 
 

Douceur Chocolatée Craquante et Fondante, 
Passion et Caramel 

 
Sur réservation au 03.28.38.08.30 


